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Grm Novo mesto - center biotehnike in turizma
Vi§ja strokovna Sola

Na Grmu Novo mesto — centru biotehnike in turizma, na enoti Vi§ja strokovna Sola ze od
leta 2001 dalje izobrazujemo za celostni razvoj prehranjevalne »verige od njive do mize«, za
razvoj zelenega gospodarstva, ob ohranjanju biotske raznovrstnosti, zelenem turizmu in
»zelenih podjetnisSkih priloznostih« ...

Izobrazevanje bogatimo s kakovostnimi partnerstvi in z razvejano infrastrukturo ter z
vzpodbudnim okoljem za projektno in raziskovalno delo, mednarodno sodelovanje - s ciljem
strokovnega in osebnostnega razvoja posameznika.

Vi§ja strokovna $§ola zagotavlja Studentom in drugim slusateljem na Grmu Novo mesto -
centru biotehnike in turizma urejeno uc¢no infrastrukturo, tako za izvajanje predavanj, vaj,
laboratorijskega dela kot za izvajanje prakticnega izobrazevanja v okviru MedpodjetniSkega
izobrazevalnega centra. Studenti se za izpopolnjevanje svojega znanja in spretnosti
povezujejo s predavatelji in ostalimi sodelavci centra in s §tevilnimi partnerji Sole.



PROGRAMI

ViSjeSolski Studijski programi (VI. stopnja izobrazbe)

> Upravljanje podezelja in krajine

> Gostinstvo in turizem

2> Naravovarstvo

Trajanje Studija 2 leti, 120 ECTS

[ZREDNI
Trajanje Studija 2 leti in pol, 120 ECTS






I[ZREDNI STUDIJ

Prilagojen zaposlenim

Izvajanje izrednega Studijskega procesa

poteka praviloma v popoldanskem c¢asu, .
2- do 3-krat tedensko, oziroma v ; : E—T i
modularni obliki. e - i ; '

REDNI STUDIJ

Studijsko leto traja 34 tednov, od tega je 24
tednov predavanj in drugih oblik pouka ter 10
tednov prakticnega izobrazevanja.




INFO

Referat

@ WWW.VS.grm-nm.si

B referat-grm@guest.arnes.si
. 07 39 34 734 (referat)
07 39 34 737 (ravnateljica)

https:/ /facebook.com/grm.vss

www.instagram.com/grm.visja.strokovna.sola.nm

URADNE URE REFERATA:
vsak delovnik od 9:00 do 10:30,
petek tudi od 14:00 do 16:00.

Struktura

IZOBRAZEVALNI
PROGRAM

) Diplomski izpit/diplomsko delo - 5 KT

Prakti¢no delo (projektno), nadgrajeno
s teoreti¢nimi opredelitvami.

) Teoreti¢no izobrazevanje - 89 KT
(obvezni skupni predmeti in izbirni predmeti)

| PREDAVANJA | VAJE |

) Prakti¢no izobrazevanje 26 KT, 2 x 400 ur

| Strokovno in aplikativno raziskovalno delo
| Vodenje in organiziranje delovnega procesa
| Promocija in marketing

&



Prakticno
izobrazevanje

26 KT, 2 x 400 ur

V zacetku §tudija Student

in organizator prakti¢nega
izobrazevanja skupaj
pripravita individualni nacrt
za izvedbo prakti¢nega
izobrazevanja.




[zredni

Prakti¢no izobrazevanje (PRI)
je zaposlenim §tudentom
organizacijsko prilagojeno.
Studenti imajo moZnost
priznavanja ze pridobljenih
prakti¢nih znanj in
usposobljenosti.



Gostisce na trgu,
Hisa Kulinarike in turizma
Glavni trg 30, Novo mesto

L +386 590 76152

Solska zidanica
na TrsKi gori

, +386 590 76152,
+386 7 393 47 00




ZAPOSLITVENE
REDNI MOZNOSTI

Trajanje Studija 2 leti, 120 ECTS
Turistiéna in hotelska podjetja.

IZR.ED.NIV .. .. turisti¢ne agencije, TIC-i, gostinski
Trajanje Studija 2 leti in pol, brati. S litev v tinskih
120 ECTS obrati. Samozaposlitev v gostins

obratih in na turistiénih kmetijah.

Naziv strokovne izobrazbe

(6. stopnja) KOMU JE STUDIJ
Organizator poslovanja NAMENJEN?

v gostinstvu in turizmu/
Organizatorka poslovanja Za vse, ki vam je blizu ustvarjalnost,
v gostinstvu in turizmu razgibanost, hrana, pijace,

OkrajSava: org. posl. gost. tur. potovanja, razvoj
lokalnega okolja ...




PREDMETNIK

Gostinstvo in turizem

). Diplomski izpit/diplomsko delo
5 KT
Prakti¢no delo (projektno),
nadgrajeno s teoreti¢nimi
opredelitvami

Teoreti¢no izobrazevanje
89 KT

Obvezni skupni predmeti
in izbirni predmeti.

Prakti¢no izobrazevanje
13 KT + 13 KT = 26 KT
2 x 400 ur

OBVEZNI MODULI 1. letnika

KT

KOMUNIKACIJA IN INFORMATIKA 22 A2 AT e (LRI AL A D 3i0), i KT
- - 2. letnika
Strr‘?;‘;vrt‘i.t;;“f‘:zlic’ljzg”a v 6 "TRZENJE IN POSLOVANJE V 16
P o) GOSTINSTVU IN TURIZMU
Poslovno komuniciranje in vodenje 6 . . o
Projektni menedzment
Pravni predpisi v gostinstvu in turizmu 3 N - - -
Trzenje v gostinstvu in turizmu 4
Uporabna informatika in statistika 4
— - : — Strokovna terminologija v
Praktlcng izobraZevanje - komunikacija in 3 drugem tujem jeziku
informatika — - -
TRAJNOSTNO UPRAVLJANJE DESTINACIJE 19 | Praktino izobrazevanje - 3
J JAN] J trzenje in poslovanje v
Ekonomika podjetja gostinstvu in turizmu
Ekonomika in menedZment turizma ODPRTI KURIKUL 11
Naravne in kulturne danosti turisti¢ne 7 Predmeti odprtega kurikula 9
destinacii
&2 ln'eicue' - - - Prakti¢no izobrazevanje - odprti kurikul 2
Prakti¢no izobraZevanje - trajnostno 5
upravljanje destinacije Prostoizbirni predmet 5
MENEDZMENT V GOSTINSTVU 19  Dpiplomsko delo 5
Gastronomija 4
Organizacija dela v kuharstvu 5
Organizacija dela v strezbi 5
Prakti¢no izobrazevanje - menedzment 5

v gostinstvu




IZBIRNI MODULI 2. letnika KT IZBIRNIMODULI 2. letnika KT IZBIRNI MODULI 2. letnika KT
PROJEKTI V GOSTINSTVU 23 = z
KREATIVNI NACINI PRIPRAVE HRANE 23 DOZIVETJA V TURIZMU 23

Poslovanje nastanitvenih in prehrambnih 5
obratov Poslovanje nastanitvenih in prehrambnih 5 Poslovanje potovalnih agencij in 5
MenedZment procesov v kuharstvu 5 obratov nastanitvenih obratov
MenedZment procesov v strezbi 5 Hrana in pijace 5 Tematski turizem 5
Prakti¢no izobraZevanje - projekti v 8 Kreativna priprava 5 Turisti¢no vodenje in 5
gostinstvu alternativne in dietne animacija
GOSTINSTVO IN BARMANSTVO 23 prehrane Prakti¢no izobraZevanje - 8
Poslovanje nastanitvenih in prehrambnih 5 Prakti¢no izobrazevanje - 8 dozivetja v turizmu
obratov kreativni natini priprave POSLOVNA SRECANJA IN DOGODKI 23
Organizacija gostinskih dogodk 5 e

reanizacija gostinskih dogodkov PROJEKTI V TURIZMU 23 Prireditve, kongresi, poslovna sre¢anjain; 5
Barmanstvo 5 festivali
Prakti¢no izobraZevanje - Gostinstvo in 8 Poslovanje potovalnih agencij in 5 Strokovna terminologija v tretjem tujem 5
barmanstvo nastanitvenih obratov jeziku
GOSTINSTVO IN HARMONIJA OKUSOV 23 _Strpkovna terminologija v tretjem tujem 5 Organizacija in izvedba poslovnih sre¢anj; 5

: : o : Jeziku in dogodkov

Poslovanje nastanitvenih in prehrambnih 5 T Ki turi 5 P - -
obratov ematski turizem Prakti¢no izobraZevanje - poslovna 8
Organizacija gostinskih dogodkov 5 Prakti¢no izobraZevanje - projekti v 8 srecanja in dogodld
Harmonija okusov 5 tEZIL
Prakti¢no izobraZevanje - Gostinstvo in 8

harmonija okusov







Naravovarstvo

REDNI - Trajanje Studija 2 leti, 120 ECTS
IZREDNI - Trajanje §tudija 2 leti in pol, 120 ECTS

Naziv strokovne izobrazbe (6. stopnja)
Inzenir naravovarstva / inzenirka naravovarstva
OkrajSava: inz. nar.

KOMU JE STUDIJ
NAMENJEN?

Za vse, ki imate radi zivali in so vam blizu rastline, uzivate
v delu v naravnem okolju s ciljem pridelave hrane ali
ohranjanja in razvoja podezelja, v zivilstvu, kmetijski in
drugi sodobni tehniki, pa tudi v delu z ljudmi, marketingu,
turizmu ...

*

ZAPOSLITVENE S
MOZNOSTI

Na obc¢inah in drugih ustanovah, kjer se ukvarjajo z
urejanjem prostora, v ve¢jih podjetjih in ustanovah,
kjer upravljajo z zavarovanim prostorom (naravni parki,
rezervati, Natura 2000 ...).

Samozaposlovanje na podroc¢ju izvajanja ekoremediacij
(rastlinske ¢istilne naprave, ¢iS€enje izvira pitne vode

...), na podro¢ju pridobivanja alternativnih virov energije
(sonéne elektrarne, bioplinske naprave, biomasa ...).

Samozaposlovanje na podroc¢ju turizma (raziskovalno-
izobrazevalni centri na ekolo§kih kmetijah, obrat na
zavarovanem obmocju, uéne poti ...).



PREDMETNIK

Naravovarstvo

>

Diplomski izpit/diplomsko delo
5 KT

Prakti¢no delo (projektno),
nadgrajeno s teoreti¢nimi
opredelitvami

Teoreti¢no izobrazevanje
89 KT

Obvezni skupni predmeti
in izbirni predmeti.

Prakti¢no izobrazevanje
2 x 13 KT = 26 KT
2 x 400 ur

OBVEZNI MODULI / PREDMETI KT

Poslovanje in ekonomika 15
Poslovno sporazumevanje 6
in vodenje

Ekonomika in menedZzment podjetij 6
Prakti¢no izobrazevanje -

poslovanje in ekonomika

Komunikacija in informatika 12
Strokovna terminologija 5
v tujem jeziku

Strokovna informatika in statisti¢ne 4
metode vrednotenja

Prakti¢no izobraZevanje - 3

komunikacija in informatika

OBVEZNI MODULI / PREDMETI KT
Trajnostni razvoj z izbranimi 4
poglavji iz biologije

Zakonodaja in etika s podrocéja 6
narave, okolja in prostora

Biotska raznovrstnost 23
Vrednotenje biotske raznovrstnosti

Varstvo narave in urejanje prostora
Prakti¢no izobrazevanje - biotska
raznovrstnost

Podjetnistvo z organizacijo 18
Podjetnistvo in trzenje

Organizacija in poslovanje

Prakti¢no izobrazevanje - 3
podjetnistvo z organizacijo

Prostoizbirni predmet 5
Diplomsko delo 5




IZBIRNI MODULI / PREDMETI

KT

Ekosistemi

32

Ravnovesja ekosistemov

Gojenje in uporaba koristnih organizmov

Abioti¢ni dejavniki okolja in ekotoksikologija

Prakti¢no izobraZevanje - ekosistemi

10

Zavarovana obmocja

32

Nacdrtovanje dejavnosti v prostoru

Nadzor v zavarovanem okolju

Informiranje in svetovanje o pomenu zavarovanega obmocja

Prakti¢no izobraZevanje - zavarovana obmocja

10

Naravni in obnovljivi viri energije

32

Gospodarjenje z naravnimi in obnovljivimi viri energije

Tehnologije obnovljivih virov energije

Energetske in okoljske perspektive

Prakti¢no izobrazevanje - obnovljivi viri energije

10




Odgovori
za jutrl! -



Upravljanje
odezelja in
rajine

Naziv strokovne izobrazbe (6. stopnja)

Naziv strokovne izobrazbe: InZzenir / inZenirka
kmetijstva in krajine

Okrajsava: Inz. kmet. in kraj.

KOMU JE STUDIJ
NAMENJEN?

Za vse, ki imate radi zivali in so vam blizu rastline, uzivate
v delu v naravnem okolju s ciljem pridelave hrane ali
ohranjanja in razvoja podezelja, v zivilstvu, kmetijski in
drugi sodobni tehniki, pa tudi v delu z ljudmi, marketingu,
turizmu ...

ZAPOSLITVENE
MOZNOSTI

Gospodarji/direktorji na modernih kmetijah, v

kmetijskih zadrugah, semenarskih hi§ah, vrtnih centrih,
zavarovalnicah, v trgovinah s FFS, v zbirnih centrih s
sadjem in zelenjavo. Kot kontrolorji v integrirani ali ekolo§ki
pridelavi. V vinskih kleteh, v podjetjih, kjer se ukvarjajo

s treniranjem konj in uéenjem jahanja, v podjetjih z golf
igri§ci, v vrtnarijah ter v podjetjih, kjer se ukvarjajo z
urejanjem Sportnih povrsSin.



PREDMETNIK

Upravljanje podezelja
in Krajine

>

Diplomski izpit/diplomsko delo
5 KT

Prakti¢no delo (projektno),
nadgrajeno s teoreti¢nimi
opredelitvami

Teoreticno izobrazevanje
89 KT

Obvezni skupni predmeti
in izbirni predmeti.

Prakti¢no izobrazevanje
2 x 13 KT = 26 KT
2 x 400 ur




OBVEZNI MODULI / PREDMETI KT IZBIRNI MODULI / PREDMETI KT IZBIRNI PREDMETI KT
Poslovanje in ekonomika 12 Vodenje rastlinske pridelave 15 Upravljanje z rekreacijskimi in 22
) p p Janj ! )

Poslovno sporazumevanje in vodenje 6 Gospodarjenje v poljedelstvu in 8 sportnimi povrsinami

Ekonomika in menedZment podjetij 6 vrtnarstvu Ekoloska pridelava hrane

Komunikacija in informatika 9 Gospodarjenje v sadjarstvu in 7 Logistika in mehanizacija v
vinogradnistvu kmetijstvu

Strokovna terminologija v tujem 5 . ; ; ;

jeziku Varstvo rastlin 15 Terapevtska in socialna dejavnost 7
Varstvo rastlin s fitofarmacijo 8 na podeZelju

Strokovna informatika in statisti¢ne 4 J v . ih d . ”

metode vrednotenja Gojenje in uporaba koristnih .arovan]e naravioi vr.e not in
oreanizmov biotske raznovrstnosti

Podjetnistvo z organizacijo 15 g N
Vodenje reje zivali 4 Vinarstvo 15

Podjetnistvo in trZenje P .
Gospodarjenje v Zivinoreji Prostoizbirni modul ali predmet 5

Organizacija in poslovanje

Trajnostni razvoj z izbranimi Zdravstveno varstvo domacih zivali

poglavji biologije Turizem in Sport na podezelju 15

Razvoj podezelja z zakonodajo Turizem in rekreacija na podezZelju 8

Rastlinska pridelava in reja zivali Treniranje konj in uenje jahanja

Prakti¢no izobraZevanje 26

Diplomski izpit 5




Odnos
PRED N O STI ) Individualen pristop in majhne skupine

P Strokovno izjemni predavatelji

STU D IJ A in sodelavci

Y Prijetni odnosi med

na Grmu Novo mesto predavatelji in §tudenti

Y Priznavanje posebnih statusov



vV VvV Vv

Infrastruktura

Stalno posodabljanje in
umes§canje nove opreme
250 ha veliko posestvo
Urejene predavalnice

Solska restavracija, slas¢iarna in
trgovina v Hi8i kulinarike in turizma

PREDNOSTI

STUDIJA

na Grmu Novo mesto



VISJA
STROKOVNA
SOLA

Pomemben clen Solskega centra

Grm Novo mesto — center
biotehnike in turizma

Na Grmu Novo mesto Ze leta izobrazujemo
za celostni razvoj prehranjevalne »verige
od njive do mizes.

Prav tako za razvoj zelenega gospodarstva,
s poudarkom na ohranjanju biotske
raznovrstnosti in naravnih vrednot,
zelenem turizmu, »zelenih podjetniskih
priloznosti« in s pomembnim poudarkom
na sodobnih tehnologijah pridelave in
predelave hrane.

Razvijamo tako laboratorijske prakse,
kakor tudi prakse pridelave in predelave

veCjih pridelovalnih - predelovalnih
obsegov.
Ponosni smo, da je naSa razvojna

in izobrazevalna strategija povsem
usklajena z najnovejSimi cilji Evropske
unije, z Evropskim zelenim dogovorom
oz. GREEN DEAL-om.

NaSe izobrazevalno okolje bogati,
poleg odlicnih, v stroko usmerjenih
sodelavcev, pestra infrastruktura za
vsa podrocja nasega izobrazevanja.

Pedagos§ki proces, kakor tudi Stevilni

razvojno — raziskovalni  projekti,
se odvijajo v okviru laboratorijev
(biotehnoloski, kemijski, biolos§ki,
agronomski, vinarski ...) in delovi§¢

Solskega posestva.




Za podro¢je kmetijstva so to rastlinjaki,
hlevi, sadovnjaki, vinogradi, polja,
trajno travinje, c¢ebelnjak in S§tevilna
laboratorijska polja, za podrocje zivilstva
so to predelovalni obrati za predelavo
zivil rastlinskega in Zzivalskega izvora
(sirarna, predelava mesa, vinska klet,
povsem sodobne linije za predelavo sadja
in vrtnin, linija za pripravo penin ...).

Velik poudarek dajemo tudi
cvetlicarstvu, aranzerstvu, treniranju
in jahanju konj, gozdarstvu in predelavi
lesa ter kmetijskemu strojnistvu.

Na podro¢ju gostinstva in turizma smo
ponosni na HiSo kulinarike in turizma,
kjer razvijamo gostinske prakse in
inovativno gostinsko - turisti¢no
ponudbo, razvijamo pa tudi pekarstvo,
slascicarstvo, sommelierstvo in buti¢no
prodajo visokokakovostnih lokalnih
proizvodov.

NasSedosezkeinaktivnostipredstavljamo
na Stevilnih tekmovanjih, sejmih in
strokovnih dogodkih. Na$§ ponos so
tudi mnoge aktivnosti in sodelovanje
v Sirokem mednarodnem prostoru, Se
posebej pa ¢udovita lega in okolje Sole,
pa tudi S§tevilni novi stroji in oprema,
ki smo jih na Grmu umestili v zadnjih
letih.

Veselimo se tudi uporabe povsem novih
delavnic in sodobno opremljenih uéilnic
za praktic¢no izobrazevanje.







Grm Novo mesto - center biotehnike in turizma
VISJA STROKOVNA SOLA

Odgovori za jutri - Ze 25 let

Sevno 13, 8000 Novo mesto

& WWW.VS.GRM-NM.SI

X referat-grm@guest.arnes.si

Avtorica ilustracij:
Jozica Medle

Avtorji fotografij:
Zaposleni in sodelavci
Grm Novo mesto - center biotehnike in turizma

Zadnja prenova zlozenke:
Februar 2026

Odgovori za jutri - Zze 2
VISJA STROKOVNA SOLA let



Grm Novo mesto - center biotehnike in turizma
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WWW.VS.GRM-NM.SI @grm.visja.strokovna.sola.nm

www.facebook.com/grm.vss



